
【前　菜】前菜盛り合わせ【お造り】市場直送お刺身３種
盛り あしらい一式【焼き物】鰤の照り焼き、花蓮根、丸十
レモン煮【鍋　物】豆乳鍋（豆腐、白菜、白葱、エノキ、椎
茸、旬菊、豚バラ、肉団子他）【蓋　物】とらふく白子入り
茶碗蒸し 赤おろし、銀杏、三つ葉、椎茸【酢の物】とらふ
くの薄造り 自家製橙酢【強　肴】長州黒かしわの利休
焼き温野菜添え【お食事】蟹の炊き込みご飯 お味噌汁 
香の物 

炙りサーモンと小海老のミルフィーユ
柚子風味ソースサラダ仕立て
Mille-feuille de saumon et crevette au salade

南瓜のポタージュ
Potage de crème potiron

真鯛のポワレ
茸のリゾットと共に
Filet de daurade poêler et risotto de champignon

特撰牛フィレ肉のステーキ 赤ワインソース
Filet de bœuf staek sauce vin rouge
ホテル特製デザート

コーヒー&パン
Café & Pain

オードブル●炙りサーモンと小海老のミルフィーユ柚子風味ソー
スサラダ仕立てMille-feuille de saumon et crevette au salade  ●牛頬肉
のクロケットと合鴨のロースト グラン、マルニエの香り Croquette
de joue et roti de canard sauce grand marnier  スープ●南瓜のポター
ジュ クリスピーベーコンと共に Potage crème potiron avce croustillant
bacon  魚料理●唐戸市場 直送シェフお勧め魚料理 Poisson ju jour
肉料理●特撰牛フィレ肉のステーキ ポルト酒ソース Filet de bœuf 
staek sauce portoデザート●ホテル特製デザートDeseert Maison
●コーヒー＆パン Café & Pain

¥3,000
¥1,800
¥2,300
¥1,500 ¥1,500

¥1,500

【前　菜】 前菜盛り合わせ
【お造り】 市場直送お刺身３種盛り　あしらい一式
【焼き物】 鰤の照り焼き
　　　　 花蓮根、丸十レモン煮
【鍋　物】 豆乳鍋
             （豆腐、白菜、白葱、エノキ、椎茸
　　　　  旬菊、豚バラ、肉団子他）
【蓋　物】 炙り烏賊入り茶碗蒸し   銀杏、三つ葉、椎茸
【酢の物】 とらふくの薄造り　自家製橙酢
【強　肴】 鶏の利休焼き 温野菜添え
【お食事】 ちりめん山椒ご飯 お味噌汁、香の物
【水菓子】 ホテル特製デザート 
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また、仕入れ状況等により一部内容が変更と
                            なる場合がございます。
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